Auerbachs “Iarlltr
Leipsig

5 UPPEN (BROT ZUM DITSCHEN MIT BUTTER PRO PERSON 1,50 €)

SACHSISCHE ZWIEBELSUPPE
mit Rostzwiebeln, Schnittlauch und Kése verfeinert

STRAUCHTOMATENSUPPE
mit Reismix, Krauterschmand und Kresse

GESCHMELZTE LEIPZIGER KARTOFFELSUPPE
mit gediinstetem Wurzelgemse, Speck, Zwiebeln und Crodtons

UORSPEISEN UND KALTE GERICHTE
INKLUSIVE - Butter und Baguette oder Reibekuchen

DREIERLEI VON HAUSGEMACHTEN SULZEN
Hahnchenbrustsulz, gelierte Bachforelle, Sauerfleisch vom Tafelspitz mit Zwiebelvinaigrette

VARIATION VON HAUSGEBEIZTEM UND GERAUCHERTEM LACHS
zu Apfel, Sellerie und Zwiebel

SACHSISCHE RAUCHERSPEZIALITATEN
von Flugente, Forelle und Landschwein mit dreierlei Saucen

FEURIGES GESCHABTES NACH EINEM ALTEN REZEPT VON 1876 -ab 18 Uhr in der Kiiche zubereitet-

mit marinierten Cocktailtomaten und Wildkrautersalat

KALTE KOSTLICHKEITEN
eine Auswahl von Spezialitdten unserer kalten Kiiche mit erganzenden Beigaben

§ ALATE IN UNSEREM UNVERWECHSELBAREN HAUSDRESSING (FUR ZU HAUSE 200 ML = 4,50 € )
INKLUSIVE - Butter und Baguette

CHEFSALAT
Blattsalate mit marinierten Riesengarnelen, Lachs, Thunfisch und passenden Ingredienzien

HAUSGEMACHTER WURSTSALAT
mit Gewdlrzgurke, roter Zwiebel und Comté-Késehobel, pikant gewiirzt

JAHRESZEITLICHE BLATTSALATE MIT WILDKRAUTERN
und panierter Hahnchenbrust

LANDLICHER SALAT MIT HIRTENKASE
Wirfel von Tomate, Gurke, Paprika und Zwiebel

uNSERE KLASSIKER AUS DER PFANNE

INKLUSIVE BEILAGEN ZUR WAHL - Reibekuchen, gekréuterte Bandnudeln,
Reismix oder Kartoffelgratin

SCHWEINSFILETSTREIFEN
mit sommerlichen Gemdisen in Rahmsauce

KALBSGESCHNETZELTES
mit Champignons und roten Zwiebeln in Sahnesauce

GLACIERTE LAMMRUCKENFILETWURFEL
mit mediterranen Gemisen und Portweinsauce

RINDERFILETSPITZEN
mit griinen Bohnen, Kréuterseitlingen und Zwiebelsauce

590 €

6,90 €

570 €

13,90 €

16,90 €

16,90 €

16,50 €

18,50 €

18,80 €

12,10 €

18,60 €

8,30 €

18,80 €

19,80 €

19,90 €

21,40 €




Leipsiq

CYPISCH SACHSISCH - tYPISCH AUERBACHS KELLER

,SCHUSSELN AUF DEN TISCH*

Wildschweinbraten
mit Champignonrahm, hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelkl6Ren
(ab 2 Personen in Schusseln serviert)
14,90 €

HAUSGEMACHTE RINDSROULADE
gefullt mit Karotte, Gewiirzgurke, Speck und Kasseler, mit Apfelrotkohl und Kartoffelkléen

REHKEULENBRATEN AUS DER DUBENER HEIDE
mit Rotwein-Sahnesauce, Aprikosenrahmwirsing, Champignons, Preiselbeeren und Kartoffelgratin

SACHSISCHER SAUERBRATEN
mit Apfelrotkohl, Champignons und Kartoffelkl63en

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN IN ROTWEINSAUCE
mit jungen Gemisen und Reibekuchen

KRAUT & RUBEN

zwei Schweinslendchen mit Altenburger Ziegenkase gratiniert, gebratenen Kartoffeln und Sahnesauce

SACHSISCHE BAUERNPFANNE
Kartoffel-Sauerkraut-Gratin zu Pfeffer und Senf gebeiztem Schweinsnackensteak

LEIPZIGER SCHWARZBIERFLEISCH
gebratene, marinierte Streifen vom Schweinsnacken in Schwarzbiersauce
auf Sauerkraut mit Champignons, Zwiebeln, Gewiirzgurken und Reibekuchen

AUS MEER UND FLUSS

INKLUSIVE BEILAGEN ZUR WAHL - Krauterrahmnudeln, Petersilienkartoffeln oder Reismix

AUF DER HAUT GEBRATENES ZANDERFILET
mit Traubensauce und Aprikosen-Rahmwirsing

GEDUNSTETES ODER GEBRATENES LACHSFILET
in Safransauce auf gegrilltem Mittelmeergemuse mit Rotweinzwiebeln

LACHS-NUDEL-AUFLAUF
mit Broccoli, Spinat, Zucchini und Tomaten

POTPOURRI VON MEERES- UND FLUSSFISCHEN
im Safranfond jungen Gemisen und Riesengarnelen

16,90 €

21,50 €

16,90 €

22,90 €

19,90 €

19,20 €

18,80 €

21,50 €

21,50 €

21,50 €

21,50 €




Leipsiq

§CHNITZEL, STEAKS UND SAFTIGE FILETS
INKLUSIVE BEILAGEN ZUR WAHL - Petersilienkartoffeln, leicht gebundene Kréuternudeln oder Kartoffelgratin

FILETSTEAK VOM JUNGBULLEN -200g-
mit Portweinsauce, gebutterten sommerlichen Gemusen, Pilzen und Rotweinzwiebeln

ENTRECOTE VOM BLACK ANGUS WEIDERIND MIT KRAUTER-WURZELKRUSTE UBERBACKEN -250g-
auf Sahnesauce mit geschmorten Zwiebeln und Champignons

PANIERTES KALBSSCHNITZEL -200g-
mit Zitronengarnitur und einem kleinen Gurkensalat

GRATINERTES LAMMRUCKENFILET -160g-
mit Portweinjus auf griinen Bohnen, roten Zwiebeln und Krauterseitlingen

FILETTOPF ,,AUERBACHS KELLER®
Wirsing-Kartoffel-Champignon-Gratin mit Medaillons von Rind, Schwein und Lamm und Rahmsauce

U EGETARISCH & OEGAN

SOMMERLICHE BLATTSALATE IN PREISELBEERDRESSING -VEGAN-
mit gesduerten Pilzen, Nissen, Krautern und Kressen

GRATIN VON TOMATE UND ZUCCHINI MIT BLATTSPINAT -VEGETARISCH-
auf Bandnudeln mit Mozzarella tiberbacken

MARKTFRISCHE SCHREBERGARTENGEMUSE -VEGETARISCH-
in Krautersahne mit Kartoffelauflauf

MEDITERRANE GEMUSE IN TOMATENSUD -VEGAN-
mit Krauterseitlingen und Schnittlauchkartoffeln

%EILAGEN

DER EINZELNEN GERICHTE KONNEN KOSTENFREI AUSGETAUSCHT WERDEN.
Bei realisierbaren Anderungswiinschen, welche nicht in der Karte stehen, berechnen wir zusitzlich

§ ORBET DER JAHRESZEIT mit seiner Frucht

RASE

AUSWAHL heimischer und internationaler Kasesorten

MACHSPEISEN

LEIPZIGER QUARKKAULCHEN MIT APFELFLAN 8,70 €
auf Vanillesauce mit Zimteis

HAUSGEBACKENES APFELKUCHLEIN 10,60 €
mit zweierlei Schokoladenmousse und Vanilleeis

GEEISTE LEIPZIGER LERCHE 8,40 €
serviert mit Limettenmousse und Himbeersauce

NACHSPEISENVARIATION 11,90 €

eine Auswahl feiner Naschereien aus unserer Patisserie
Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf die Rohware.

Wichtiger Hinweis fir Allergiker:  Bitte kontaktieren Sie unsere Restaurantleitung.
Wir halten Informationen gemaR der Lebensmittel-
Informationsverordnung EU Nr. 1169/2011 bereit.

28,80 €

26,90 €

21,90 €

26,90 €

25,80 €

15,60 €

15,60 €

15,60 €

15,60 €

1,50 €

3,90 €

9,90 €




